Proszę o wypełnienie tabeli

	Załącznik nr 1
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Formularz cenowy dotyczący konserwacji sprzętu. Urządzenia gastronomiczno-rozdrabniające.

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	L.p.
	Dane sprzętu – Urządzenia gastronomiczno-rozdrabniające
	Ilość sztuk
	Wartość roboczo godziny
	Czas pracy (ilość godzin)
	Wartość

	
	
	
	Netto
	Brutto
	
	Netto (d*f)
	Vat zł
	Brutto (g+Vat)

	a
	b
	c
	d
	e
	f
	g
	h
	i

	1
	Obieraczka do ziemniaków z płuczką
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Obieraczka do ziemniaków  bez płuczki
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Ubijarka cukiernicza
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Maszyna do krojenia żywności
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Maszyna do krojenia jarzyn
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Maszyna do mielenia mięsa
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	Maszyna uniwersalna
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	Maszyna do krojenia pieczywa
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	Rozdrabniacz do resztek żywnościowych
	1
	Nie dotyczy

	RAZEM
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	
	


	Załącznik nr 2
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Formularz cenowy dotyczący konserwacji sprzętu. Maszyny myjące.
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	L.p.
	Dane sprzętu – maszyny myjące
	Ilość sztuk
	Wartość roboczo godziny
	Czas pracy (ilość godzin)
	Wartość

	
	
	
	Netto
	Brutto
	
	Netto (d*f)
	Vat zł
	Brutto (g+Vat)

	a
	b
	c
	d
	e
	f
	g
	h
	i

	1
	Maszyna do mycia naczyń ZKU–10
	7
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Maszyna do mycia naczyń ZKU–5
	3
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	RAZEM
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	Załącznik nr 3
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Formularz cenowy dotyczący konserwacji sprzętu. Sprzęt chłodniczy
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	L.p.
	Dane techniczne
	Ilość sztuk
	Wartość roboczo godziny
	Czas pracy (ilość godzin)
	Wartość

	
	
	
	Netto
	Brutto
	
	Netto (d*f)
	Vat zł
	Brutto (g+Vat)

	a
	b
	c
	d
	e
	f
	g
	h
	i

	1
	Witryna chłodnicza
	17
	Nie dotyczy

	2
	Lada chłodnicza
	1
	Nie dotyczy

	3
	Lodówka do przenoszenia leków
	1
	Nie dotyczy

	4
	Chłodziarka do 100 L
	10
	Nie dotyczy

	5
	Chłodziarka do 100 L-160 L
	74
	Nie dotyczy

	6
	Chłodziarka do 160 L-220L
	39
	Nie dotyczy

	7
	Chłodziarko- zamrażarka 200L –300L
	22
	Nie dotyczy

	8
	Chłodziarka meblowa do zabudowy do 100L
	10
	Nie dotyczy

	9
	Chłodziarka meblowa do zabudowy do 100L –160L
	45
	Nie dotyczy

	10
	Zamrażarka do zabudowy
	2
	Nie dotyczy

	11
	Zamrażarka 4 szufladowa
	2
	Nie dotyczy

	12
	Chłodziarko-zamrażarka 2- drzwiowa - T
	1
	Nie dotyczy

	13
	Chłodziarka w obudowie meblowej 100-160 L
	1
	Nie dotyczy

	14
	Chłodziarka 220L-300L
	3
	Nie dotyczy

	15
	Kostkarka do lodu brema CB416 ze zmiękcz.wody D12
	1
	Nie dotyczy

	16
	Szafa chłodnicza z przeszklonymi drzwiami
	1
	Nie dotyczy

	17
	Chłodziarka laboratoryjna CHL 5/B/10
	7
	Nie dotyczy

	18
	Chłodziarka laboratoryjna CHL 500/B/10
	2
	Nie dotyczy

	19
	Komora chłodnicza K 4,5
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	20
	Komora chłodnicza K 7,1
	5
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	21
	Szafa chłodnicza 500L
	3
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	22
	Szafa chłodnicza 1200–1400L
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	23
	Kostkarka do lodu
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	24
	Zamrażarka do 400L
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	25
	Zamrażarka 400L
	3
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	26
	Zamrażarka 600L
	1
	
	
	
	
	
	

	27
	Zamrażarka skrzyniowa 500 L
	2
	
	
	
	
	
	

	28
	Zamrażarka laboratoryjna niskotemperaturowa  MUF 40
	1
	
	
	
	
	
	

	29
	Lodówka samochodowa
	1
	Nie dotyczy

	RAZEM
	 
	 
	 
	 


	Załącznik nr 4
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Formularz cenowy dotyczący konserwacji sprzętu. Sprzęt żywnościowy elektryczny.
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	L.p.
	Dane techniczne sprzętu elektrycznego
	Ilość sztuk
	Wartość roboczo godziny
	Czas pracy (ilość godzin)
	Wartość

	
	
	
	Netto
	Brutto
	
	Netto (d*f)
	Vat zł
	Brutto (g+Vat)

	a
	b
	c
	d
	e
	f
	g
	h
	i

	1
	Ekspres ciśnieniowy do kawy
	4
	Nie dotyczy

	2
	Sterylizator do noży
	2
	Nie dotyczy

	3
	Frytkownica mała
	1
	Nie dotyczy

	4
	Kuchenka mikrofalowa
	38
	Nie dotyczy

	5
	Mikser gastronomiczny
	1
	Nie dotyczy

	6
	Mikser Bamiks–Gastro
	1
	Nie dotyczy

	7
	Sokowirówka
	1
	Nie dotyczy

	8
	Piekarnik elektryczny 3 komor.
	4
	Nie dotyczy

	9
	Mikser robot coupe
	1
	Nie dotyczy

	10
	Kuchenka indukcyjna
	1
	Nie dotyczy

	11
	Sandwich
	2
	Nie dotyczy

	12
	Bemar jezdny podgrzewany powietrzny
	10
	Nie dotyczy

	13
	Wózek do rozwożenia żywności
	15
	Nie dotyczy

	14
	Piec konwekcyjny parowy
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	15
	Patelnia elektryczna PE40
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	16
	Patelnia elektryczna PE03
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	17
	Naświetlacz szufladowy do jaj
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	RAZEM
	 
	 
	 
	 

	
	Załącznik nr 5 – Formularz cenowy
	
	
	
	

	Dotyczy konserwacji:
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	A)
	Wartość netto 1 roboczogodziny
	
	zł
	
	

	B)
	Wartość brutto 1 roboczogodziny
	
	zł
	
	

	C)
	Ilość roboczogodzin w skali 1 roku
	
	rbh
	
	

	
	
	
	
	
	

	D)
	Wartość graniczna zużytych materiałów 
	500,00
	zł
	(brutto)
	

	
	
	
	
	
	

	Łączna wartość (BxC+D)
	…………..
	zł
	(brutto)
	

	
	
	
	
	
	

	Dotyczy napraw:
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	A)
	Wartość netto 1 roboczogodziny
	
	zł
	
	

	B)
	Wartość brutto 1 roboczogodziny
	
	zł
	
	

	C)
	Ilość roboczogodzin w skali 1 roku
	………150,00
	rbh
	
	

	
	
	
	
	
	

	D)
	Wartość graniczna zużytych materiałów 
	       35 000,00
	zł
	(brutto)
	

	
	
	
	
	
	

	Łączna wartość (BxC+D)
	…………..
	zł
	(brutto)
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Dotyczy całości usługi:
	
	
	
	

	A) Łączna wartość dotycząca konserwacji 
	…………..
	zł
	
	

	
	
	
	
	
	

	B)  Łączna wartość dotycząca napraw        
	…………..
	zł
	
	

	
	
	
	
	
	

	(A+B) Razem:                                                 
	…………..
	zł
	
	

	
	
	
	
	
	


