4. Wojskowy Szpital Kliniczny z Poliklinikg
Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej we Wroctawiu
50-981 Wroctaw
ul. R. Weigla 5

Znak sprawy: 4WSzKzP.SZP.2612.80.2019

SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNK()W ZAMOWIENIA (SIWZ) )
NA DOSTAWE MIESA | JEGO PRZETWOROW ORAZ DROBIU | JEGO PRZETWOROW

W postepowaniu o zaméwienie publiczne prowadzonym na podstawie przepiséw ustawy z
dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zaméwien publicznych (t.j. Dz.U. z 2018r., poz. 1986 ze zm.), zwanej
dalej réwniez PZP oraz przepisow wykonawczych do PZP.

W TRYBIE PRZETARGU NIEOGRANICZONEGO PONIZEJ 144 000 EURO
(art. 10 ust. 1 oraz art. 39 — 46 PZP)
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ZAMAWIAJACY:
4. Wojskowy Szpital Kliniczny z Poliklinikg
Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej we Wroctawiu
(4AWSzKzP SPZ0Z2)
50-981 Wroctaw, ul. Weigla 5
http://www.4wsk.pl
poczta e-mail: mkosior@4wsk.pl
INFORMACJE OGOLNE
1. Koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty ponosi Wykonawca.

2.

3.

4,

Zamawiajgcy dopuszcza porozumiewanie sie¢ oprécz formy pisemnej réwniez droga
elektroniczng (poczta e-mail), o ile SIWZ nie stanowi inaczej, z tym jednak zastrzezeniem, ze
informacje przestane drogg elektroniczng nalezy jednoczenie potwierdzi¢ rowniez pisemnie.
Jezeli Zamawiajacy lub Wykonawca przekazujg oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz
informacje pocztg e-mail, kazda ze stron na zagdanie drugiej niezwilocznie potwierdza fakt ich
otrzymania. Brak przestania zwrotnego potwierdzenia otrzymania: oswiadczen, wnioskow,
zawiadomien oraz informacji ze strony Wykonawcy nie wstrzymuje biegu postepowania oraz nie
Swiadczy o nieskutecznosci czynnosci dokonanej przez Zamawiajgcego w zakresie przestania
(dla celow dowodowych po stronie Zamawiajgcego bedzie potwierdzenie/raport przestania w/w
oswiadczen, wnioskoéw, zawiadomien oraz informaciji przez Zamawiajgcego do Wykonawcy).
Uwaga!!l Powyzsze zapisy dotyczg zasad porozumiewania sie pomiedzy Zamawiajacym a
Wykonawca, nie dotyczg formy dokumentéw skfadanych w postepowaniu o udzielenie
zamoéwienia oraz formy oferty.

W sprawach nieuregulowanych w SIWZ pierwszenstwo majg przepisy PZP i aktéw wykonawczych
do PZP.

Wykonawcg moze by¢ osoba fizyczna, osoba prawna Iub jednostka organizacyjna,
nieposiadajgca osobowosci prawnej oraz podmioty te wystepujace wspdlnie. Podmioty
wystepujgce wspdlnie ponoszg solidarng odpowiedzialnos¢ za wykonanie lub nienalezyte
wykonanie zamdwienia.

Podmiot, ktéry zobowigzat sie do udostepnienia zasobdéw finansowych lub ekonomicznych,
odpowiada solidarnie z podmiotem, ktéry zobowigzat sie do udostepnienia zasobdéw, za szkode
poniesiong przez zamawiajgcego powstatg wskutek nieudostepnienia tych zasobow, chyba ze za
nieudostepnienie zasobdw nie ponosi winy.

Rozdziat . PRZEDMIOT ZAMOWIENIA
1.
2.

Zamoéwienie obejmuje dostawe migsa i jego przetworow oraz drobiu i jego przetworow.
Zamawiajgcy dopuszcza mozliwosé ztozenia ofert rownowaznych (oferowany przedmiot
zamoéwienia musi spetnia¢ wszelkie wymagania Zamawiajgcego o wszystkich parametrach nie
gorszych niz te okreslone w SIWZ, tzn. takich, ktére gwarantujg zachowanie tych samych norm,
parametréw i standardow), jezeli z opisu przedmiotu zamowienia wynika, ze przedmiot
zamoéwienia okreslony zostat poprzez wskazanie znakéw towarowych, patentéw lub pochodzenia,
zrédta lub szczegdlnego procesu, ktory charakteryzuje produkty lub ustugi dostarczane przez
konkretnego wykonawce, jezeli mogtoby to doprowadzi¢ do uprzywilejowania lub wyeliminowania
niektérych wykonawcoéw lub produktéw oraz w zakresie wskazanym w art. 30 ust. 4 PZP.

Jezeli wskazano nazwy towaréw pochodzacych od konkretnych producentéw to okreslajg one
minimalne parametry jakosciowe i cechy uzytkowe, jakim muszg odpowiadac¢ towary oferowane
przez wykonawce, aby zostaty spetnione wymagania stawiane przez Zamawiajgcego. Towary
pochodzace od konkretnych producentéw stanowig wytgcznie wzorzec jakosciowy przedmiotu
zamoéwienia. Pod pojeciem minimalne parametry jakosciowe i cechy uzytkowe Zamawiajgcy
rozumie wymagania dotyczgce towaru zawarte w ogdlnie dostepnych zrédtach, katalogach,
stronach internetowych producentéw. Operowanie przyktadowymi nazwami producenta ma
jedynie na celu doprecyzowanie poziomu oczekiwah Zamawiajgcego w stosunku do okreslonego
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10.
11.

12.
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rozwigzania. Postugiwanie sie nazwami producentow/produkidw ma wylgcznie charakter
przyktadowy. Zamawiajgcy, wskazujgc oznaczenie konkretnego producenta (dostawcy) lub
konkretny produkt przy opisie przedmiotu zamoéwienia, dopuszcza jednoczesnie produkty
rbwnowazne o parametrach jakosciowych i cechach uzytkowych co najmniej na poziomie
parametréw wskazanego produktu, uznajgc tym samym kazdy produkt o wskazanych lub
lepszych parametrach.

W przypadku niewskazania w ofercie rozwigzania réwnowaznego Zamawiajgcy uzna, iz
Wykonawca bedzie realizowat przedmiot zaméwienia zgodnie z rozwigzaniami wskazanymi w
SIWZ.

Wykonawca, ktéry powotuje sie na rozwigzania rownowazne opisywanym przez Zamawiajgcego,
jest obowigzany wykaza¢, ze oferowane przez niego przedmiot zamowienia jest dopuszczony do
obrotu i stosowania.

Jezeli Wykonawca powota sie na rozwigzania rownowazne to, jest zobowigzany wykaza¢, ze
oferowany przez niego przedmiot zamowienia spetnia wymogi/parametry Zamawiajgcego.
Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci ztozenia ofert wariantowych.

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwos¢ zlozenia ofert czesciowych.

Zamawiajacy nie przewiduje zamowienia, o ktérym mowa w o ktérych mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6 i
7 PZP.

Zamawiajacy nie przewiduje przeprowadzenia aukcji elektronicznej.

Przedmiot zamdwienia zostat opisany w rozdziale V SIWZ oraz zalgczniku nr 2 do niniejszej
SIWZ (Zestawienie asortymentowo-cenowe przedmiotu zamdéwienia).

Szczegotowe zasady podpisania, realizacji umowy oraz jej zakohczenia zawarte sg we wzorze
umowy - zatgcznik nr 3 do SIWZ.

Rozdziat Il. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY
Wykonawca obowigzany jest przygotowac oferte zgodnie z wymaganiami SIWZ.

1.

3.

4.

5.

Kazdy Wykonawca (lub podmioty wystepujgce wspdlnie) moze zlozy¢ tylko jedng oferte, zgodnie z
wymaganiami okreslonymi w Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zaméwienia. Ztozenie przez jednego
Wykonawce lub podmioty wystepujgce wspdlnie, wiecej niz jednej oferty lub oferty zawierajgcg
rozwigzania wariantowe spowoduje jej odrzucenie.

. Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ powierzenia przez Wykonawce wykonania czesci lub catosci

zamoéwienia podwykonawcom. W takim przypadku Wykonawca zobowigzany jest do wskazania w
swojej ofercie czeSci zamowienia (zakresu), ktoérych wykonanie zamierza powierzyé
podwykonawcom (zafgcznik nr1l do SIWZ: Formularz oferty). Powierzenie wykonania czesci
zamowienia podwykonawcom nie zwalnia Wykonawcy z odpowiedzialnosci za nalezyte wykonanie
tego zamoéwienia. Zamawiajacy nie wymaga wykazania braku podstaw wykluczenia w odniesieniu
do podwykonawcow, (wykonawca nie sktada oswiadczenia o braku podstaw do wykluczenia ww.
podwykonawcy/6w). Zamawiajacy nie zgda od wykonawcow przedstawienia innych dokumentéw (o
ile ich zgdat) dotyczacych ww. podwykonawcy/éw, ktéremu zamierza powierzyé wykonanie czesci
zaméwienia, a ktory nie jest podmiotem, na ktérego zdolnosciach lub sytuacji wykonawca polega
na zasadach okre$lonych w art. 22a PZP.
Osoby uprawnione do reprezentacji Wykonawcy lub petnomocnik muszg ztozy¢ podpisy:
a) na wszystkich stronach (zapisanych) oferty,
b) na zatgcznikach,
c) w miejscach, w ktérych Wykonawca nanidst zmiany.
Upowaznienie do podpisania oferty powinno byé dotagczone do oferty, o ile upowaznienie nie
wynika z innych dokumentéw (odpisu z wiasciwego rejestru).
W przypadku gdy wykonawce reprezentuje petnomocnik, do oferty musi byé zalgczone
pelnomocnictwo okreslajgce jego zakres i podpisane przez osoby uprawnione do reprezentacji
Wykonawcy w oryginale lub kserokopii potwierdzonej za zgodnos¢ z oryginatem przez notariusza.
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6. Na tres¢ oferty sklada sie zatacznik nr 1 do SIWZ (formularz oferty) oraz zalagcznik nr 2 do
SIWZ (zestawienie asortymentowo-cenowe). Pozostate sktadane dokumenty i oswiadczenia
stanowia zataczniki do oferty.

7. Oferta powinna by¢ sporzgdzona w_oryginale formie pisemnej przy uzyciu nosnikéw pisma nie

ulegajgcego usunieciu bez pozostawienia sladow.

8. Zatgczniki do SIWZ stanowig jej integralng czesc.

9. Wszelkie poprawki lub zmiany w tekscie oferty muszg by¢ parafowane i datowane wlasnorecznie
przez osobe podpisujgcg oferte. Poprawki cyfr i liczb nalezy pisa¢ stownie.

10. Do oferty zaleca sie zatgczy¢ spis tresci.

11. Wszystkie strony oferty nalezy ponumerowac, trwale spigé i ostemplowa¢ pieczatkg firmowa lub
imienng (dotyczy stron zapisanych oraz wszelkich zatgcznikéw).

12. Dokumenty i informacje sktadane w trakcie postepowania stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa
w mysl art. 11 ust. 4 ustawy z dnia 16 kwietnia 1993r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (t.].
Dz.U. z 2019r., poz. 1010 ze zm.), ktére nie mogg by¢ udostepniane - powinny by¢ oznaczone
klauzula: ,nie udostepnia¢ innym uczestnikom postepowania informacje stanowig tajemnice
przedsiebiorstwa w rozumieniu art. 11 ust. 4 ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji” i
zatgczone jako odrebna cze$¢ nie zigczona z ofertg w sposéb trwaty. Wykonawca musi wykazaé
nie poézniej niz w terminie skladania ofert lub wnioskdw o dopuszczenie do udziatu w
postepowaniu, iz zastrzezone informacje stanowig tajemnice przedsiebiorstwa poprzez
zalagczenie do oferty uzasadnienia zastrzezenia dokumentéw lub/i zatgczenie stosownych
dokumentow/oswiadczen. Wykonawca nie moze zastrzec informacji, o ktérych mowa w art. 86 ust.
4 PZP. Powyzsze stosuje sie odpowiednio do konkursu.

13. Wykonawca powinien umiesci¢ oferte w zamknietej kopercie (opakowaniu),

uniemozliwiajagcym odczytanie zawartosci bez uszkodzenia opakowania.
14. Koperte nalezy zaadresowac jak nizej:

4. Wojskowy Szpital Kliniczny z Poliklinikg SPZOZ we Wroctawiu
50-981 WROCLAMW ul. Weigla 5

,Przetarg nieograniczony”
NIE OTWIERAC W KANCELARII GEOWNEJ

»Oferta na dostawe miesa i jego przetworéw oraz drobiu i jego przetworow”,
znak sprawy: 4WSzKzP.SZP.2612.80.2019

nie otwiera¢ przed dniem 27-09-2019r. godz. 111°
llos¢ stron .......... (okresli¢, ile stron znajduje sie w kopercie)

ROZDZIAL 1il. WARUNKI _UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU
DOKONYWANIA OCENY SPELNIENIA TYCH WARUNKOW

O udzielenie zamdwienia moga ubiegac sie Wykonawcy, ktorzy:

1. Wykazg brak podstaw do wykluczenia na podstawie art. 24 ust 1 pkt 12-23 i art. 24 ust. 5 PZP.

2. Spetniajg warunki udzialu w postepowaniu okreslone na podstawie art. 22 ust 1 pkt 2) PZP.

Wykonawca musi posiadaé zdolnos¢ techniczng lub zawodowg zapewniajgcg wykonanie
zamowienia.

Za spetnienie wymogu Zamawiajgcy uzna wykonanie przez Wykonawce w okresie ostatnich
trzech (3) lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest
krotszy — w tym okresie nalezycie wykonat (lub wykonuje w przypadku dostaw okresowych lub
ciggtych) - min. 1 dostawe o podobnym charakterze — dostawa miesa i jego przetworéw oraz
drobiu i jego przetworéw o wartosci minimum 400 000 zt brutto (stownie: czterysta tysiecy ztotych,
00/100).
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3. Sposéb dokonywania oceny spetnienia warunkéw udziatu w postepowaniu:

Ocena spetniania ww. warunkéw dokonana zostanie w oparciu o informacje zawarte w dokumentach i
oswiadczeniach wyszczegoélnionych w ROZDZIALE IV PKT 1 SIWZ wedtug formuty "spefnia - nie
spetnia’”.

ROZDZIAL IV. WYKAZ:

1. DOKUMENTOW | OSWIADCZEN POTWIERDZAJACYCH SPELNIENIE PODMIOTOWYCH
WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU:

W sprawach nieuregulowanych zastosowanie majg odpowiednio przepisy Rozporzadzenia Ministra

Rozwoju z dn. 26 lipca 2016 r. w sprawie rodzajéw dokumentéw, jakich moze zgda¢ zamawiajgcy od

wykonawcy w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia (Dz.U. z 2016r., poz. 1126 ze zm.) — zwane

dalej Rozporzadzeniem.

1) Do oferty nalezy zatagczy¢ w celu potwierdzenia braku podstaw do wykluczenia i spetniania

warunkow udzialu w postepowaniu:
a) Oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia, sporzgdzone wg wzoru stanowigcego
Zalgcznik nr 4 do SIWZ;
b) Wykonawca wskaze strone internetowg (Zatgcznik nr 4 do SIWZ), z ktérej mozna pobraé
odpis z wtasciwego rejestru jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu do rejestru,
c) Oswiadczenie o spetnianiu warunkéw udzialu w postepowaniu sporzadzone wg wzoru
stanowigcego Zatgcznik nr 5 do SIWZ,

2) Oswiadczenie wykonawcy wg wzoru stanowigcego Zafgcznik nr 8 do SIWZ o przynaleznosci
albo braku przynaleznosci do tej samej grupy kapitatlowej wykonawca przekaze
zamawiajgcemu (bez dodatkowego wezwania) w terminie 3 dni od zamieszczenia na stronie
internetowej informaciji, o ktérej mowa w art. 86 PZP (w przypadku przynaleznosci do tej samej
grupy kapitatowej wykonawca moze ztozy¢é wraz z oswiadczeniem dokumenty bgdz informacje
potwierdzajgce, ze powigzania z innym wykonawcg nie prowadzg do zaktdcenia konkurencji w
postepowaniu).

3) Dokumenty potwierdzajgce spelnianie warunkéw udziatu w postepowaniu:

a) wykaz dostaw (wzor zatgcznik nr 6 do SIWZ), potwierdzajgcy warunek opisany w Rozdz. Il pkt
2, wykonanych, a w przypadku swiadczen okresowych lub ciggtych réwniez wykonywanych, w
okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krétszy - w tym okresie, wraz z podaniem ich wartosci, przedmiotu, dat
wykonania i podmiotdw, na rzecz ktorych ustugi zostaty wykonane, oraz zatgczeniem
dowodéw okreslajgcych czy dostawy zostaty wykonane lub sg wykonywane nalezycie, przy
czym dowodami, o ktérych mowa, sg referencje badz inne dokumenty wystawione przez
podmiot, na rzecz ktérego ustugi bylty wykonywane, a w przypadku swiadczen okresowych lub
ciggtych sg wykonywane, a jezeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze
wykonawca nie jest w stanie uzyska¢ tych dokumentéw - oswiadczenie wykonawcy; w
przypadku swiadczen okresowych lub ciggtych nadal wykonywanych referencje badz inne
dokumenty potwierdzajgce ich nalezyte wykonywanie powinny by¢ wydane nie wczesniej niz 3
miesigce przed uptywem terminu sktadania ofert albo wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w
postepowaniu. Dokument nalezy dostarczy¢ na wezwanie Zamawiajgcego, w_terminie 5
dni__od daty wezwania (dotyczy Wykonawcy, ktéreqo oferte oceniono za
najkorzystniejsza),

4) Zobowigzanie innych podmiotéw do oddania do dyspozycji Wykonawcy niezbednych zasobéw
na potrzeby wykonania zaméwienia (wg wzoru stanowigcego zafgcznik nr 9 do SIWZ (jezeli
dotyczy) — nalezy zlozy¢ wraz z oferta. Wykonawca moze w celu potwierdzenia spetniania
warunkow udziatu w postepowaniu, w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do konkretnego




5)

6)
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zamowienia, lub jego czesci, polegaé na zdolnosciach technicznych lub zawodowych innych
podmiotéw, niezaleznie od charakteru prawnego tgczacych go z nimi stosunkéw. Wykonawca w
takiej sytuacji zobowigzany jest udowodni¢ zamawiajgcemu, iz bedzie dysponowat tymi zasobami
w trakcie realizacji zamodwienia, w szczegodlnosci przedstawiajgc w tym celu pisemne
zobowigzanie tych podmiotéw do oddania mu do dyspozycji niezbednych zasobdw na potrzeby
wykonania zamdéwienia. Zamawiajgcy oceni, czy udostepniane wykonawcy przez inne podmioty
ich zdolnosci technicznej lub zawodowej, pozwalajg na wykazanie przez wykonawce spetniania
warunkéw udziatu w postepowaniu.
Jezeli zdolnosci techniczne lub zawodowe, podmiotu, o ktdrym mowa w pkt. 2), nie
potwierdzajg spetnienia przez wykonawce warunkéw udzialu w postepowaniu lub zachodzag
wobec tych podmiotow podstawy wykluczenia, zamawiajgcy zgda, aby wykonawca w terminie
okreslonym przez zamawiajgcego:
a) zastgpit ten podmiot innym podmiotem lub podmiotami lub
b) zobowigzat sie do osobistego wykonania odpowiedniej czesci zamodwienia, jezeli wykaze
zdolnosci techniczne lub zawodowe, o ktérych mowa w pkt. 2) powyze;.
Wykonawcy moga wspodlnie ubiega¢ sie o udzielenie zaméwienia (art. 23 ust. 1 PZP). Za
podmioty wystepujgce wspodlnie uwaza sie spotki cywilne oraz konsorcja. W tym przypadku
Wykonawcy ustanawiajg petnomocnika (art. 23 ust. 2 PZP). Wykonawcy ubiegajgcy sie wspdlnie
0 udzielenie niniejszego zamowienia ponoszg solidarng odpowiedzialnos¢ wzgledem
Zamawiajgcego za nalezyte wykonanie umowy oraz zaden z Wykonawcow nie moze podlegac
wykluczeniu. Wykonawcy ubiegajgcy sie wspdlnie o udzielenie zamowienia sktadajg jedng oferte,
przy czym:
a) wymagane oswiadczenia i dokumenty wskazane w Rozdz. IV pkt 1 ppkt 1) lit. a) i ¢)
ppkt 2) SIWZ sktada osobno kazdy z Wykonawcow,
b) pozostate oswiadczenia i dokumenty wskazane w Rozdz. IV SIWZ sktadajg Wykonawcy
wspolnie. O$wiadczenie dotyczgce spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu sktada
tylko ten Wykonawca ktéry spetnia warunki udziatlu w postepowaniu, a jezeli kazdy z
Wykonawcdw w innym zakresie spetnia warunki udziatu w postepowaniu to powinien takg
informacje odpowiednio wprowadzi¢ do tresci odwiadczenia,

2. DOKUMENTOW PRZEDMIOTOWYCH:

Zamawiajgcy zgda dokumentéw (ztozenia oswiadczen) dotyczgcych przedmiotu zamowienia (wzér
zatgcznik nr 7 do SIWZ).

1) Zamawiajacy zada ztozenia oswiadczenia, ze kazdy produkt:

a) wytwarzany bedzie zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie

zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2019 r., poz. 1252 ze zm.);

b) realizowany bedzie zgodnie z normami jakosciowymi GHP i GMP lub systemem HACCP;
c) bedzie klasy I.

2) Zamawiajacy zada zlozenia oswiadczenia, ze kazdy produkt bedzie zgodny z ponizszymi

aktami prawnymi:
a) Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz. U. 2019 poz.

824);

b) Rozporzgdzenie Komisji Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1441/2007 z dnia 5 grudnia 2007 r.

zmieniajgce rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteridw mikrobiologicznych
dotyczacych srodkéw spozywczych (Nr 1441/2007 z dnia z dnia 5 grudnia 2007r. w sprawie
kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw spozywczych; Dz. U. L 322 z 07.12.2007,
s 12 z pézn. zm.);
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¢) Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z
20.12.2006, s. 5 z pézn. zm.);

d) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkéw do zywnoéci (Dz.U.UE.L.2008.354.16 z dnia 2008.12.31, s. 16 z pdzn.
zm.);

e) Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 543/2008 z dnia 16 czerwca 2008 r. wprowadzajgce
szczegoOtowe przepisy wykonawcze do rozporzadzenia Rady (WE) nr 1234/2007 w sprawie
niektérych norm handlowych w odniesieniu do miesa drobiowego (Dz.U.UE.L.2008.157.46 z
dnia 2008.06.17, s 46 z pézn. zm.).

Powyzsze oswiadczenia (wg wzoru — zatgcznik nr 7 do SIWZ) — nalezy dostarczy¢ na wezwanie
Zamawiajacego, w terminie 5 dni od daty wezwania (dotyczy Wykonawcy, ktérego oferte oceniono

Za

najkorzystniejszg); w przypadku braku powyzszych dokumentéw oferta zostanie odrzucona

jako nie spetniajgca wymogow Zamawiajacego (z zastrzezeniem art. 26 ust. 3 PZP).

3.

POZOSTALYCH DOKUMENTOW:

1)

2)

3)
4)

5)

6)

7

1)

2)

3)

4)

Petnomocnictwo w przypadku, gdy umocowanie do zlozenia oswiadczenia woli w imieniu
Wykonawcy nie wynika z wiasciwego rejestru — nalezy ztozy¢é wraz z oferta.

Wypetnione Zestawienie asortymentowo-cenowe stanowigce Zatgcznik nr 2 do SIWZ nalezy
ztozyé wraz z ofertg (tj. wypetnionym bez wyjgtku formularzem ofertowym stanowigcym Zatgcznik
nr 1 do SIWZ).

Zaleca sie dotgczy¢ zaakceptowany wzor umowy.

Wykonawca, kitory powotuje sie na rozwigzania rownowazne opisywanym przez Zamawiajgcego,
jest obowigzany wykazaé, ze oferowany przez niego przedmiot zamowienia jest dopuszczony do
obrotu i stosowania poprzez zataczenie do oferty dokumentéw potwierdzajgcych ten stan rzeczy
ktére stanowig tre$¢ oferty i nie podlegajg uzupetnieniu w trybie art. 26 ust.3 PZP .

Jezeli Wykonawca powota sie na rozwigzania rownowazne to, jest zobowigzany wykazac¢, ze
oferowany przez niego przedmiot zamodwienia spetnia wymogi/parametry Zamawiajgcego
poprzez zataczenie do oferty dokumentéw potwierdzajgcych ten stan rzeczy (np. Ekspertyz
Rzeczoznawczych lub inne), ktére stanowig tre$¢ oferty i nie podlegaja uzupetnieniu w trybie art.
26 ust.3 PZP . Wykonawca moze wykazywac réwnowaznos¢ oferowanych przez siebie produktow
za pomocg wszelkich srodkéw dowodowych.

Uzasadnienie zastrzezenia dokumentéw stanowigcych tajemnice przedsiebiorstwa lubli
zatgczenie stosownych dokumentéw/oswiadczen na te okolicznosé w przypadku zastrzezenia
tajemnicy przedsiebiorstwa - nalezy zlozy¢ wraz z oferta.

Zobowigzanie innych podmiotéw do oddania do dyspozycji Wykonawcy niezbednych zasobow na
potrzeby wykonania zamdwienia wg wzoru stanowigcego zatgcznik nr 9 do SIWZ (jezeli dotyczy)
— nalezy ztozy¢ wraz z oferta.

FORMA DOKUMENTOW

Postepowanie jest prowadzone z zachowaniem formy pisemnej, z zastrzezeniem mozliwosci
porozumiewania sie Wykonawcy z Zamawiajgcym w formie elektronicznej (poczta e-mail).
Wylaczna forma pisemna zastrzezona jest:

a) dla ztozenia oferty wraz z zalgcznikami,

b) dla oswiadczen i dokumentow sktadanych na wezwanie Zamawiajgcego.
Oswiadczenia, o ktérych mowa w Rozporzadzeniu dotyczgce Wykonawcy i innych podmiotéw, na
ktérych zdolnosciach lub sytuacji polega Wykonawca na zasadach okreslonych w art. 22 a) PZP
oraz dotyczgce podwykonawcow sktadane sg w oryginale.
Dokumenty, o ktérych mowa w Rozporzadzeniu, inne niz oswiadczenia, o ktérych mowa w ust. 3
sktadane sg w oryginale lub w kopii poswiadczonej za zgodno$¢ z oryginatem. Poswiadczenia za
zgodnos$¢ z oryginatem dokonuje odpowiednio Wykonawca, podmiot, na ktérego zdolnosciach lub

7



5)

6)

7)

8)

9)

10)
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sytuacji polega Wykonawca, wykonawcy wspolnie ubiegajgcy sie o udzielenie zamowienia
publicznego albo podwykonawcy, w zakresie dokumentéw, ktére kazdego z nich dotyczg. Zaleca
sie, by poswiadczenie bylo opatrzone imienng pieczatka z podpisem lub/i czytelnym
podpisem osoby upowaznionej.

Poswiadczenie za zgodno$¢ z oryginatem nastepuje w formie pisemnej — skan pisma nie spetnia
wymogu zachowania formy pisemne;j.

Zamawiajagcy moze zada¢ przedstawienia oryginatu lub notarialne poswiadczonej Kkopii
dokumentow, o ktéorych mowa w Rozporzagdzeniu, innych niz odwiadczenia wytgcznie wtedy, gdy
ztozona kopia dokumentu jest nieczytelna lub budzi watpliwosci co do jej prawdziwosci a
Zamawiajgcy nie moze sprawdzi¢ jej prawdziwosci w inny bezptatny sposob.

Jezeli oswiadczenia lub inne zlozone przez Wykonawce dokumenty budzg watpliwosci
Zamawiajgcego, moze on zwrdci¢ sie bezposrednio do wiasciwego podmiotu, na rzecz ktérego
zamoéwienia byty wykonane, a w przypadku zamowien okresowych lub ciggtych sg wykonywane, o
dodatkowe informacje lub dokumenty w tym zakresie.

W przypadku gdy wykonawce reprezentuje petnomocnik, do oferty musi byé zatgczone
petnomocnictwo okreslajgce jego zakres i podpisane przez osoby uprawnione do reprezentacii
Wykonawcy w oryginale lub kserokopii potwierdzonej za zgodno$¢ z oryginatem przez notariusza.
Oferte nalezy sporzadzi¢ w jezyku polskim z zachowaniem formy pisemnej pod rygorem
niewaznosci (zgodnie z art. 9 ust. 1i2 PZP).

Wszystkie dokumenty i oswiadczenia oraz inne materiaty informacyjne w jezykach obcych nalezy
dostarczyé przettumaczone na jezyk polski. W przypadku wskazania przez Wykonawce
dostepnos$ci oswiadczen lub dokumentéw, w formie elektronicznej pod okre$lonymi adresami
internetowymi ogdlnodostepnych i bezptatnych baz danych, zamawiajgcy zazgda od wykonawcy
przedstawienia tlumaczenia na jezyk polski wskazanych przez wykonawce i pobranych
samodzielnie przez zamawiajgcego dokumentéw, oswiadczen Ilub innych materiatow
informacyjnych - jezeli byty one dostepne tylko w jezykach obcych.

Rozdziat V. USZCZEGOL OWIENIE PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zaméwienia jest dostawa miesa i jego przetworéw oraz drobiu i jego przetworéw

Kod CPV: 15100000-9

1. Szczegétowy opis przedmiotu zaméwienia:

a) Kazde opakowanie musi zawieraé nastepujace dane:
* nazwe srodka spozywczego
» dotyczgce sktadnikow wystepujacych w srodku spozywczym
» date minimalnej trwatosci albo termin przydatnosci do spozycia
» dane identyfikujgce:
- producenta srodka spozywczego
- kraj w ktorym wyprodukowano srodek spozywczy
= zawarto$¢ netto lub liczbe sztuk srodka spozywczego w opakowaniu
= warunki przechowywania (w przypadku gdy jakos¢ produktu zalezy od jego
przechowywania)
= oznaczenie partii produkcji
» klase jakosci handlowej
b) Kazdy produkt:
» wytwarzany bedzie zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2019 r., poz. 1252 ze zm.);
» realizowany bedzie zgodnie z normami jakosciowymi GHP i GMP lub systemem HACCP;
= uwzgledniat bedzie ponizsze akty prawne:



L.p.

c)

Boczek wedzony parzony

Filety z kurczaka

15112000-6

Flaki wolowe krojone
mrozone
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Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz.
U. 2019 poz. 824);

Rozporzgdzenie Komisji Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 1441/2007 z dnia 5
grudnia 2007 r. zmieniajgce rozporzgdzenie (WE) nr 2073/2005 w sprawie
kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych (Nr 1441/2007 z
dnia z dnia 5 grudnia 2007r. w sprawie kryteridw mikrobiologicznych dotyczgcych
srodkéw spozywcezych; Dz. U. L 322 z 07.12.2007, s 12 z p6zn. zm.);
Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce
najwyzsze dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w s$rodkach
spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s. 5 z p6zn. zm.)

Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16
grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnoéci (Dz.U.UE.L.2008.354.16 z dnia
2008.12.31, s. 16 z p6zn. zm.);

Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 543/2008 z dnia 16 czerwca 2008 r.
wprowadzajgce szczegodtowe przepisy wykonawcze do rozporzadzenia Rady (WE)
nr 1234/2007 w sprawie niektérych norm handlowych w odniesieniu do migsa
drobiowego (Dz.U.UE.L.2008.157.46 z dnia 2008.06.17, s 46 z p6zn. zm.).

Kazdy dostarczony produkt ma byé¢ | kl.

Nazwa towaru

Nr. CPV Wymagania
Metody badan wedtug
Boczek  wieprzowy tuskany, odtluszczony,  wedzony, parzony;
niedopuszczalne wystepowanie niezwigzanej solanki oraz w postaci
galaretowatej substancji wystepujacej miedzy tkankg miesng a ttuszczowa,
Wyglad ogélny - Wedzonka w ksztatcie zblizonym do prostokata, w
naturalnym ukfadzie tkanek charakterystycznych dla tego asortymentu Do$c¢
miekka, soczysta, krucha; struktura plastra o grubosci 3 mm dosc Scista,
dopuszcza sie nieznaczne rozdzielenie plastra w miejscach tgczenia migsni;

CPV niedopuszczalny jest znaczny wyciek soku na przekroju Zapach
15131200-7 Charakterystyczny dla wedzonki z miesa peklowanego, wedzonego i
PN-A-82062 parzonego niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub

inny obcy.
Zawartos¢ chlorku sodu, utamek masowy wynoszacy %, nie wiecej niz 4,0
Pakowane prozniowo w worki 1kg — 2kg

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do

magazynu

Element tuszki kurczecej obejmujgcy miesien piersiowo powierzchniowy i /lub

gteboki bez przylegajgcej skory, w catosci lub podzielony na czesci.

Wyglad - Migénie piersiowe pozbawione skory, kosci i Sciegien, czyste, wolne
od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen Ilub krwi,
powierzchnia moze by¢ wilgotna, dopuszcza sie niewielkie rozerwania i

naciecia migsni powstate podczas oddzielania od skory i kos¢ca.

CPV nie dopuszcza sie wylewdw krwawych w migéniach.

migsa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu.
Pakowane prézniowo w worki 1kg — 2kg

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do

magazynu
Oczyszczone przedzotadki wotowe i zotgdki wotowe

1kg
CPV

15114000-0

Barwa - Naturalna, jasnorézowa, charakterystyczna dla miesni piersiowych,

Zapach - naturalny, charakterystyczny dla miesa 2z kurczaka,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczgcy o procesach rozktadu

Zgodne z normg, opakowanie pierwotne- worki PAPE (mrozone ), pakowane



Karkowka b/k

CPV
15113000-3

PN-A-82000

Kietbasa biata parzona

CPV
15131130-5

PN-A-82062

Kietbasa krakowska sucha

CPV
15131130-5

PN-A-82062
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Cze$¢ zasadnicza wieprzowiny odcieta z odcinka szyjnego poftuszy
nastepnie catkowicie odkostniona oraz pozbawiona wagskiego $ciegnistego
migsnia od strony goérnej i twardego miesnia od strony | kregu szyjnego;
stonina catkowicie zdjeta; w sktad karkowki wchodzg gtéwne migsnie: miesnie
szyi i czgs¢ miesnia najdtuzszego grzbietu

Powierzchnia miesa gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkow
kodci, przekrwien, gtebszych pozacinan; powierzchnia tkanki miesniowe;j i
ttuszczowej potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna

Barwa miesni - jasnorézowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie.
Barwa ttuszczu - biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym
Konsystencja miesa jedrna i elastyczna.

Pakowane prézniowo w worki 1kg — 2kg

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do
magazynu.

Kietbasa wieprzowa (produkt, w ktérym migso wieprzowe stanowi nie mniej
niz 75% wsadu surowcowego), parzona, srednio rozdrobniona (przewazajgca
czes¢ surowcow miesno-ttuszczowych zostata rozdrobniona na czastki o
wielkosci od 5mm do 20mm), w skifad ktorej wchodzi 20% miesa
wieprzowego kl. I, 70% miegsa wieprzowego kl. Il i 10% migsa wotowego kl. Il
oraz przyprawy charakterystyczne dla tego wyrobu; nie dopuszcza sie
stosowania MOM (migsa odkostnionego mechanicznie), preparatow
biatkowych i sktadnikow zwiekszajgcych wodochtonnosc.

Wyglad ogolny i powierzchnia- Batony w ostonkach naturalnych (jelitach
wieprzowych cienkich), nie odkrecane w zwojach o dtugosci od 14cm do
16cm konce zawigzane; powierzchnia batonu o barwie naturalnego jelita z
lekkim potyskiem i przeswitujgcymi skfadnikami farszu; niedopuszczalne
zawilgocenie powierzchni ostonki

Barwa migsa - charakterystyczna dla uzytych surowcéw miesnych solonych
nie peklowanych parzonych

Barwa ttuszczu —biata.

Wyglad na przekroju- Kawatki Srednio rozdrobnione zwigzane z masg
wigzgcg i rébwnomiernie rozmieszczone na przekroju, niedopuszczalne
skupiska jednego ze sktadnikow

Smak i zapach- Charakterystyczny dla kietbasy z migsa wieprzowego, nie
wedzonej, z wyczuwalnymi przyprawami; niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Zawartos¢ ttuszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie wigcej niz 28,
Zawartos¢ biatka, utamek masowy wynoszacy %, nie mniej niz 12

Pakowane prozniowo w worki 1kg — 2kg

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 7 dni od daty dostawy do
magazynu.

Przetwdr miesny w ostonkach naturalnych lub sztucznych, wyprodukowany z
rozdrobnionego miesa peklowanego i ttuszczu, bez dodatku surowcéw
uzupetniajgcych, przyprawiony, wedzony, parzony lub pieczony, suszony
Kietbasa suszona o specyficznych  cechach  organoleptycznych
wyksztatconych gtéwnie w trakcie procesu suszenia, wyprodukowana z grubo
rozdrobnionego migsa wieprzowego kl | (65%) miesa wieprzowego ki I
(15%), migsa wotowego Sciegnistego kl 1l (10%) oraz ttuszczu wieprzowego
(10%), bez dodatku MOM (migsa odkostnionego mechanicznie), z dodatkiem
naturalnych, charakterystycznych przypraw, w ostonkach biatkowych
sztucznych. Wyglad ogdlny -
Powierzchnia batonéw barwy brgzowej do ciemnobrgzowej, réwnomiernie
pomarszczona; ostonka $cisle przylegajgca do farszu; batony o $rednicy od
45mm do 60mm, diugosci od 25cm do 42cm; sktadniki réwnomiernie
rozmieszczone; kawatki miesa chudego o $rednicy okoto 20mm i ttuszczu o
$rednicy do 5mm.

Barwa - Wiasciwa dla migesa peklowanego i ttuszczu;

Miesa — czerwona do ciemnoczerwone;j

Ttuszczu — biata z odcieniem kremowym

Smak i zapach - Wtasciwy dla migsa peklowanego, wedzonego, suszonego;
sol i przyprawy wyraznie wyczuwalne; niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy

Zawartos¢ ttuszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie wigcej niz 25,
Zawartos¢ biatka, utamek masowy wynoszacy %, nie mniej niz 20

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu.
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Kielbasa szynkowa
wieprzowa

CPV
15131130-5

PN-A-82062

Kietbasa szynkowa drobiowa

CPV
15131135-0

PN-A-82062
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Kietbasa czysto wieprzowa (produkt, w ktérym migeso wieprzowe stanowi 100%
wsadu miesnego), wedzona, parzona, grubo rozdrobniona (przewazajgca czes¢
surowcow miesno-ttuszczowych zostata rozdrobniona na czgstki o wielkoSci
powyzej 20mm), w sktad ktérej wchodzi 85% miesa wieprzowego kl. | i 15%
migsa wieprzowego Kl. |l oraz przyprawy charakterystyczne dla tego wyrobu; nie
dopuszcza si¢ stosowania miesa odkostnionego mechanicznie, preparatéw
biatkowych i sktadnikow zwiekszajgcych wodochtonnosc.

Wyglad ogdlny i powierzchnia - Batony w ostonkach sztucznych, o dtugosci od
30 cm do 40 cm i $rednicy od 90 mm do 100 mm; powierzchnia batonu gtadka o
barwie jasnobrgzowej do brazowej; ostonka gtadka $cisle przylegajgca do farszu;
niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajgce z
niedowedzenia w miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie
powierzchni osfonki

Woyglad na przekroju:

- barwa migsa- jasnor6zowa do ciemnorézowej

- rozdrobnienie i uktad skfadnikédw -Nie mniej niz 75% powierzchni przekroju
stanowig kawatki grubo rozdrobnione, rownomiernie rozmieszczone, zwigzane
masg wigzacg; dopuszczalne pojedyncze komory powietrzne nie potgczone ze
zmiang barwy; niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikédw oraz zacieki
galarety pod ostonkg

Konsystencja- Scista, plastry grubosci 3 mm nie powinny sie rozpadaé

Smak i zapach - Charakterystyczny dla kietbasy z miesa wieprzowego
peklowanego, parzonej, wyczuwalne przyprawy i zapach wedzenia;
niedopuszczalny smak
i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy

Zawartos¢ tluszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie wigcej niz 15%,
Zawartos¢ biatka, utamek masowy wynoszgcy %, nie mniej niz 14%

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu

Produkt otrzymany z gruborozdrobnionego peklowanego miesa drobiowego, z
dodatkiem przypraw charakterystycznych dla tego produktu, wedzony, parzony;
nie dopuszcza sie uzycia MDOM (miesa drobiowego odkostnionego
mechanicznie)

Zawartos$¢ migsa drobiowego w wyrobie gotowym nie mniej niz 90%.

Wyglad ogdlny - Batony w ostonkach sztucznych, biatkowych, w ksztaicie
wydtuzonego walca, obustronnie klipsowane, o dtugosci od 30cm do 40cm i
srednicy od 90mm do 100mm; powierzchnia batonu o barwie jasnobrgzowej do
brgzowej; ostonka $cisle przylegajgca do farszu; niedopuszczalna barwa
szarozielona, plamy na powierzchni wynikajgce z niedowedzenia w miejscu styku
z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki

Konsystencja i struktura - Scista, soczysta, krucha, plastry grubosci 3 mm nie
powinny sie rozpadaé

Barwa- Na przekroju- barwa miesa jasnor6zowa do rézowej, niedopuszczalna
barwa szarozielona lub inna nietypowa

Rozdrobnienie i uktad sktadnikdw - Kawatki gruborozdrobnione, réwnomiernie
rozmieszczone, zwigzane masa wigzgcg; niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikow oraz zacieki galarety pod ostonkg

Smak i zapach - Charakterystyczny dla kietbasy z migsa drobiowego, wedzonej,
parzonej; wyczuwalne przyprawy; niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy

Zawartos¢ ttuszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie wiecej niz 10

Zawartos¢ biatka, utamek masowy wynoszacy %, nie mniej niz 16

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu
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Kietbasa slaska

CPV
15131130-5

PN-A-82062

Porcja rosotowa "Korpusy

CPV
15112000-6

Kurczak swiezy
CPV
15112000-6

4WSzKzP.SZP.2612.80.2019

Kietbasa czysto wieprzowa (produkt, w ktérym mieso wieprzowe stanowi 100%
wsadu miesnego), wedzona, parzona, S$rednio rozdrobniona (przewazajgca
czes¢ surowcow miesno-tluszczowych zostata rozdrobniona na czastki o
wielkosci od 5mm do 20mm), w skfad ktorej wechodzi 25% migsa wieprzowego kl.
I, 50% kl. Il i 25% kl. Ill oraz przyprawy charakterystyczne dla tego wyrobu; nie
dopuszcza sie stosowania miesa odkostnionego mechanicznie, preparatow
biatkowych i sktadnikow zwigkszajgcych wodochtonnosc.

Wyglad ogdlny i powierzchnia - Batony w ostonkach naturalnych (jelitach
wieprzowych cienkich), o dtugosci od 12cm do 14cm, odkrecane, tworzg zwoje,
powierzchnia batonu o barwie jasnobrgzowej z przeswitami sktadnikéw pod
ostonka; ostonka $cisle przylegajgca do farszu; niedopuszczalna barwa
szarozielona, plamy na powierzchni wynikajgce z niedowedzenia w miejscu styku
z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki

Barwa miesa - r6zowa do ciemnorézowej

Rozdrobnienie i uktad sktadnikéw- Srednio rozdrobnione réwnomiernie
rozmieszczone na przekroju, dobrze zwigzane, niedopuszczalne skupiska
jednego ze sktadnikéw, zacieki ttuszczu i galarety pod ostonkg

Konsystencja - Scista, plastry grubo$ci 3 mm nie powinny sie rozpadaé, soczysta
po podgrzaniu.

Smak i zapach - Charakterystyczny dla kietbasy z miesa wieprzowego
peklowanego, wedzonej, parzonej; wyczuwalne przyprawy i zapach wedzenia;
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy
Zawartos¢ tluszczu, utamek masowy wynoszgcy %, nie wigcej niz 28

Zawartos¢ biatka, utamek masowy wynoszacy %, nie mniej niz 14

Pakowane prézniowo w worki 1kg — 2kg

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu

Porcja rosotowa z kurczaka, kitérg pozyskano w warunkach uboju
przemystowego. Porcja rosotowa 2z kurczaka przechowywana stale w
temperaturze nie nizszej niz -2°C i nie wyzszej niz 4°C.

Wyglad ogdlny- Powierzchnia powinna by¢ czysta, upierzenie usuniete z catej
powierzchni, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeh
lub krwi.

Barwa - Barwa miesni naturalna, jasnorézowa, nie dopuszcza sie wylewow
krwawych w migsniach; skora bez przebarwien i uszkodzeh mechanicznych oraz
resztek upierzenia.

Smak i zapach - Zapach naturalny, charakterystyczny dla miesa z kurczaka,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach swiadczacy o procesach rozkfadu miesa
przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu.

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do
magazynu

Pakowane prézniowo w worki 1kg —2kg

Kurczak swiezy — tuszka drobiu rzeznego gatunkéw: kura domowa (kurcze, kura,
kogut), ktérg pozyskano w warunkach uboju przemystowego. Kurczak swiezy
przechowywany stale w temperaturze nie nizszej niz -2°C i nie wyzszej niz 4° C.
Wyglad ogdlny- Tuszka wiasciwie umiesniona, powierzchnia powinna by¢ czysta,
upierzenie usuniete z catej powierzchni, wolna od jakichkolwiek widocznych
substancji obcych, zabrudzen lub krwi, uszkodzenia mechaniczne skory i
stluczenia skéry niedopuszczalne na piersi i nogach, nie dopuszcza sie miesni i
skory nie zwigzanych ze soba, w tuszkach schiodzonych nie powinny
wystepowac slady mrozenia, wielkosci tuszek 1,5-1,8 kg

Barwa - Barwa miesni naturalna, jasnorézowa, nie dopuszcza sie wylewow
krwawych w miesniach; skéra bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz
resztek upierzenia.

Smak i zapach - Zapach naturalny, charakterystyczny dla miesa z kurczaka,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach rozkladu miesa
przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do
magazynu

Pakowane prézniowo w worki 1kg — 1,8kg
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topatka b/k bez skory

CPV
15113000-3

PN-A-82000

Mielonka tyrolski

CPV
15131000-5

PN-A-82007

Migso gulaszowe z indyka

CPV
15112000-6

Mieso gulaszowe z kurczaka

CPV
15112000-6

4WSzKzP.SZP.2612.80.2019

Czes¢ zasadnicza wieprzowiny odcieta od pottuszy bez fatdu skory i bez ttuszczu
pachowego; nastepnie catkowicie odkostniona; skéra i stonina catkowicie zdjeta;
gtdbwne miednie: nadgrzebieniowy, podgrzebieniowy, podtopatkowy, trojgtowy
ramienia, zespot migsni ramiennych

Powierzchnia migsa - Gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkow
kosci, bez pomiazdzonych kosci i przekrwien, niedopuszczalna oslizgtos¢, nalot
plesni

Barwa miesni - jasnorézowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie.

Barwa ttuszczu - biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym

Pakowane prézniowo w worki 1kg — 2kg

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do
magazynu

Wyréb w ostonce poliamidowej bezbarwnej- sztucznej, sktad surowcowy: szynka
wieprzowa — 50 %, topatka wieprzowa — 50 %,

Wyglad ogdlny- Batony o dtugosci od 35 cm do 40 cm, $rednicy 120 mm.
Ostonka powinna $cisle przylegaé¢ do wedliny.

Barwa na przekroju rézowa.

Konsystencja —scista, surowce réwnomiernie roztozone, niedopuszczalne zacieki
galarety. Plastry o grubosci 3 mm nie powinny sie rozpadac.

Zawartos¢ ttuszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie wiecej niz 30

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu

Element tuszki indyczej obejmujacy miesien piersiowy gteboki, bez skory

Wyglad - Migsnie piersiowe pozbawione skory, kosci i $ciegien, czyste, wolne od
jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi, powierzchnia
moze by¢ wilgotna, mieso w kawatkach nie mniejszych niz4 x4 x2 cm .

Barwa - Naturalna, jasnorézowa, charakterystyczna dla miesni piersiowych, nie
dopuszcza sie wylewow krwawych w miesniach.

Zapach - Naturalny, charakterystyczny dla miesa indyczego, niedopuszczalny
zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach rozktadu miesa przez
drobnoustroje oraz zapach zjetczatego tluszczu.

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do
magazynu

Pakowane prozniowo w worki 1kg — 2kg

Element tuszki kurczecej obejmujgcy miesien piersiowo powierzchniowy i /lub
gteboki bez przylegajgcej skory, w catosci lub podzielony na czesci.

Wyglad - Miesnie piersiowe pozbawione skéry, kosci i Sciegien, czyste, wolne od
jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi, powierzchnia
moze by¢ wilgotna, mieso w kawatkach nie mniejszych niz4 x4 x2 cm .

Barwa - Naturalna, jasnorézowa, charakterystyczna dla miesni piersiowych, nie
dopuszcza sie wylewow krwawych w miesniach.

Zapach - Naturalny, charakterystyczny dla miesa z kurczaka, niedopuszczalny
zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach rozktadu miesa przez
drobnoustroje oraz zapach zjetczatego tluszczu.

Pakowane préozniowo w worki 1kg — 2kg

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do
magazynu
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Ogonéwka wieprzowa
CPV
15131130-5

PN-A-82062

Paréwka cienka drobiowa

CPV
15131135-0

PN-A-82062

Pasztet drobiowy
niskotluszczowy

CPV
15131310-1

Pasztetowa podwedzana
CPV
15131130-5

PN-A-82062

4WSzKzP.SZP.2612.80.2019

Wedzonka (1.3.1) otrzymana z peklowanych miesni posladkowych wieprzowych
wraz z zakonczeniami miesnia najdiuzszego grzbietu i czesci miegsnia
dwugtowego uda wraz z okrywa ttuszczowg ok. 5mm, wedzona

Wyglad ogdlny - Wedzonka w ksztatcie sptaszczonego stozka, powierzchnia
moze by¢ z jednej strony pokryta cienkg warstwg ttuszczu ok. 5mm

Konsystencja i struktura - Do$¢ migkka, zwigzanie dobre; plastry o grubosci 3mm
nie powinny sie rozpadac¢

Barwa na powierzchni- Miesa brgzowa z odcieniem wisniowym, ttuszczu zétta z
odcieniem szarym

Barwa na przekroju- Rézowa do rézowoczerwonej, dopuszczalny kolor rézowy
opalizujgcy

Smak i zapach- Charakterystyczny dla wedzonki wieprzowej peklowanej,
surowej, wedzonej; niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu

Kietbasa drobiowa homogenizowana, w ostonce, wyprodukowana z peklowanych
lub niepeklowanych surowcoéw drobiowych i innych surowcéw, ktére zostaty
zhomogenizowane, z dodatkiem przypraw, wedzona lub niewedzona, poddana
obrébce cieplnej; nie dopuszcza sie uzycia MDOM (miesa drobiowego
odkostnionego mechanicznie)

Wyglad ogdélny - Produkt w ostonce naturalnej lub sztucznej, w réwnych
odcinkach 14 — 16 cm, o masie 100g, pozostawione w zwojach, powierzchnia
czysta, sucha; ostonka scisle przylegajgca do farszu.

Struktura i konsystencja- Na przekroju — masa jednolita, homogenna; dopuszcza
sie pojedyncze otwory powietrzne, konsystencja dosc¢ Scista.

Barwa powierzchni rézowa do jasnobrgzowej, na przekroju — barwa
jasnorézowa, charakterystyczna dla uzytego miesa drobiowego
Mak i zapach - Charakterystyczny dla paréwek z miesa drobiowego,

z wyczuwalnymi uzytymi przyprawami; niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Zawartos¢ ttuszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie wiecej niz 25

Zawartos¢ biatka, utamek masowy wynoszacy %, nie mniej niz 9

Pakowane préozniowo w worki 1kg — 2kg

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 7 dni od daty dostawy do
magazynu

Konserwa sterylizowana drobiowa o zawartosci ttuszczu nie wigcej niz 10%-15%
konserwa sterylizowana otrzymana z migsa drobiowego, tluszczéw, podrobodw,
surowcow uzupetniajgcych, przypraw i substancji dodatkowych dozwolonych,
zgodnie z recepturg i procesem technologicznym wiasciwym dla pasztetow
drobiowych.

Barwa pasztetu ré6zowa do kremowej, jednolita w catej masie, konsystencja
smarowna, dobrze zwigzana, bez rozwarstwien skfadnikdw. Dopuszcza sie
pojedyncze otwory powietrza nie potgczone ze zmiang zabarwienia farszu.
Konserwy o wadze od 100-130 g.

Wedlina podrobowa (1.3.1), wyprodukowana z watroby (25%), masek i migsa z
gtéw wieprzowych (35%), ttuszczu wieprzowego (35%) i kaszy manny (5%), bez
dodatku krwi spozywczej i migsa odkostnionego mechanicznie, parzona

Wyglad ogélny - Wyréb w ostonce naturalnej lub sztucznej; powierzchnia czysta,
lekko wilgotna; niedopuszczalne zabrudzenia, o$liztos¢ i naloty plesni
Konsystencja i struktura- Smarowna, jedrna, jednolita, dopuszcza sie pod
ostonka niewielkie ilosci wytopionego ttuszczu

Barwa na powierzchni- Jasnokremowa z szarym odcieniem lub barwa
zastosowanej ostonki sztucznej

Barwa na przekroju - Szara, szarokremowa do rézowej; niedopuszczalna
niejednolito$¢ barwy

Smak i zapach - Charakterystyczny dla wedliny podrobowej, parzonej,
wyczuwalne przyprawy i posmak gotowanej watroby; niedopuszczalny smak i
zapach swiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy

Zawartos¢ ttuszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie wiecej niz 60

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do
magazynu
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Poledwica sopocka
wieprzowa

CPV
15131130-5

PN-A-82062

Poledwica drobiowa

CPV
15131135-0

PN-A-82062

Salceson witoski

CPV
15131130-5

PN-A-82062

Schab z/k

CPV
15113000-3

PN-A-82000

4WSzKzP.SZP.2612.80.2019

Wedzonka (1.3.1) otrzymana z peklowanych miesni poledwicy wieprzowej bez
warkocza i mizdry, wedzona, bez dodatku skfadnikow zwiekszajgcych
wodochtonnos¢,100 g wyrobu powinno byé wyprodukowane z nie mniej niz 108 g
poledwicy wieprzowej.

Wyglad ogdlny - Wedzonka w ksztalcie sptaszczonego walca, powierzchnia
moze by¢ czesdciowo pokryta cienkg warstwg ttuszczu, sznurowana wzdtuz i w
poprzek lub w siatce elastycznej

Konsystencja i struktura - Miekka rozciagliwa; plastry o grubosci 3mm nie
powinny sie rozpadacé

Barwa- Rézowa do czerwonej z odcieniem ztocistym

Smak i zapach - Charakterystyczny dla poledwicy surowej peklowanej, wedzonej;
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy
Zawartos¢ ttuszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie wiecej niz 8

Zawartos¢ biatka, utamek masowy wynoszacy %, nie mniej niz 18

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu

Wyréb otrzymany z catych lub grubo rozdrobnionych peklowanych migsni
piersiowych drobiowych, bez udziatu innych drobno rozdrobnionych surowcow
miesno — tluszczowych, niewedzony lub wedzony, parzony lub pieczony; nie
dopuszcza sie uzycia MDOM (miesa drobiowego odkostnionego mechanicznie)
Wyglad ogdlny - Produkt w sztucznej ostonce, $cisle przylegajgcej do
powierzchni wyrobu, baton o diugosci od 30 — 40 cm i $rednicy okoto 100 mm,
powierzchnia czysta.

Konsystencja- Dos¢ $cista, soczysta, krucha

Barwa- Na przekroju — barwa miesa jasnor6zowa do rozowej, typowa dla
uzytego miesa drobiowego.

Smak i zapach- Charakterystyczny dla szynki z miesa drobiowego,
z wyczuwalnymi uzytymi przyprawami i posmakiem wedzenia.

Zawartos¢ ttuszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie wiecej niz 10

Zawartos¢ biatka, utamek masowy wynoszacy %, nie mniej niz 18

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu

Wedlina podrobowa(1.3.1), otrzymana z masek i miesa z gtéw wieprzowych
peklowanych (70%), miesa z gtdw wotowych peklowanych (15%), skorek
wieprzowych (15%), przyprawiona, bez dodatku krwi spozywczej i miesa
odkostnionego mechanicznie, parzona

Wyglad ogdlny- Wyrdb w ostonce naturalnej lub sztucznej; powierzchnia czysta,
lekko wilgotna; niedopuszczalne zabrudzenia, oslizto$¢ i naloty plesni
Konsystencija i struktura - Scista, plaster o grubo$ci 5mm nie powinien rozpadaé
sie; niedopuszczalne skupiska niewymieszanych sktadnikéw

Smak i zapach- Charakterystyczny dla wedliny podrobowej z gtéw wieprzowych i
wotowych, parzonej, wyczuwalne przyprawy; niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy

Zawartosé tluszczu, utamek masowy wynoszgcy %, nie wigcej niz 35

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 7 dni od daty dostawy do
magazynu

Czes$¢ zasadnicza wieprzowiny, odciety z odcinka piersiowo-ledzwiowego
poéttuszy nastepnie stonina ze schabu catkowicie zdjeta; w sktad schabu wchodza
gtéwne miesnie: najdiuzszy grzbietu, wielodzielny grzbietu, kolczysty i ledzwiowy
wiekszy (tj. poledwiczka wewnetrzna)

Powierzchnia- gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdw kosci,
przekrwien, gtebszych pozacinan; powierzchnia tkanki miesniowej i ttuszczowej
potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna

Barwa miesni - jasnor6zowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie.

Barwa ttuszczu - biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym

Zapach- swoisty, charakterystyczny dla miesa $wiezego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajgcego sie psucia

Pakowane prozniowo w worki 1kg — 2kg

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do
magazynu
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Szynka konserwowa

CPV
15131000-5

PN-A-82056

Szynka wilenska

CpV
15131000-5

PN-A-82056

Szynka z indyka

CPV
15131135-0

PN-A-82062

Udko z kurczaka swieze
CPV

15112000-6

4WSzKzP.SZP.2612.80.2019

Konserwa blokowa (zawarto$¢ stanowi jedng catos¢ o ksztatcie zastosowanego
opakowania), wyprodukowana z miesni szynki wieprzowej z dodatkiem
substancji dodatkowych dozwolonych, bez dodatku miesa oddzielonego
mechanicznie i surowcow zwiekszajgcych wodochtonnosé. Zawartosé miesni z
szynki wieprzowej nie mniej niz 85%.

Wyglad ogdélny - Ksztatt nadany przez zastosowane opakowanie, powierzchnia
czysta,

Konsystencja i struktura - Dos$¢ $cista, surowce roéwnomiernie roziozone,
niedopuszczalne skfadniki zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzgstkami,
Sciegnami itp.

Barwa - Charakterystyczna dla danego wyrobu, niedopuszczalna zmiana barwy
Zawartos¢ ttuszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie wiecej niz 5

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu

Konserwa blokowa (zawarto$¢ stanowi jedng catos¢ o ksztatcie zastosowanego
opakowania), wyprodukowana z miesni szynki wieprzowej srednio rozdrobnionej
z dodatkiem substancji dodatkowych dozwolonych, bez dodatku miesa
odkostnionego mechanicznie i surowcéw zwiekszajgcych wodochtonnosé.
Zawartos$¢ migsa wieprzowego nie mniej niz 85%.

Wyglad ogélny - Ksztatt nadany przez zastosowane opakowanie, powierzchnia
czysta

Konsystencja i struktura - Dos$¢ scista, surowce rownomiernie roziozone,
niedopuszczalne skfadniki zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzgstkami,
Sciegnami itp.

Barwa- Charakterystyczna dla danego wyrobu, niedopuszczalna zmiana barwy
Smak i zapach- Charakterystyczny dla danego wyrobu, niedopuszczalny smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy

Zawartos¢ tluszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie wigcej niz 8

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu

Wyréb otrzymany z catych lub grubo rozdrobnionych peklowanych migéni
piersiowych indyczych, bez udziatu innych drobno rozdrobnionych surowcow
migesno — ttuszczowych, niewedzony lub wedzony, parzony lub pieczony; nie
dopuszcza sie uzycia MDOM (miesa drobiowego odkostnionego mechanicznie)
Wyglad ogdlny - Produkt w sztucznej ostonce, $cisle przylegajgcej do
powierzchni wyrobu, baton o ditugosci od 30 — 40 cm i $rednicy okoto 100 mm,
powierzchnia czysta.

Konsystencja i struktura - Scista, soczysta, krucha

Barwa - Na przekroju — barwa miesa jasnor6zowa do rézowej, typowa dla
uzytego miesa indyczego.

Smak i zapach -Charakterystyczny dla szynki z miesa indyczego,
z wyczuwalnymi uzytymi przyprawami i posmakiem wedzenia.

Zawartos¢ ttuszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie wiecej niz 10

Zawartos¢ biatka, utamek masowy wynoszacy %, nie mniej niz 18

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do
magazynu

Element tuszki kurczecej obejmujacy kosci - udowa, piszczelowg i strzatkowa,
tacznie z otaczajgcymi je migsniami. Dwa ciecia wykonuje sie w stawach.

Wyglad - Noga wtasciwie umigsniona, prawidtowo wykrwawiona i ocieknieta, linie
ciecia réwne, gtadkie, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi; dopuszcza sie niewielkie
naciecia skory i miesni przy krawedziach ciecia, nie dopuszcza sie miesni i skory
nie zwigzanych ze sobg;

Barwa - Barwa miesni naturalna, jasnorézowa, nie dopuszcza sie wylewow
krwawych w migsniach; skora bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz
resztek upierzenia

Zapach - Naturalny, charakterystyczny dla miesa z kurczaka, niedopuszczalny
zapach obcy, zapach $wiadczgcy o procesach rozktadu miesa przez
drobnoustroje oraz zapach zjetczatego tluszczu.

Wielos¢-200-250g

Pakowane prozniowo w worki 1kg — 2kg

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do
magazynu
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a)

Wotowina b/k

CPV
15111100-0

PN-A-82000

Watroba drobiowa

CPV
15112300-9

PN-A-86523

Zeberka wieprzowe
CPV
15113000-3
PN-A-82000

Cechy dyskwalifikujace:

a) wspodlne dla miesa:
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Mieso uzyskane z czesci ¢wierétuszy tylnej z czesci wewnetrznej udzca, po
odkostnieniu, catkowitym Sciggnieciu ttuszczu i bton Sciegnistych miesni.
Konsystencja miesa jedrna i elastyczna.

Barwa jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do brgzowowisniowe;j.
Zapach swoisty, charakterystyczny dla $wiezego migsa wotowego,

Pakowane prézniowo w worki 1kg — 2kg

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do
magazynu

Watroba z kurczaka uzyskana podczas patroszenia tuszki kurczecej w postaci
podwajnych lub pojedynczych ptatéw i pozbawiona czesci niejadalnych.

Wyglad zewnetrzny - Podwdjne lub pojedyncze ptaty bez zanieczyszczen
i skrzepow  krwi, dopuszcza = sig pojedyncze  czesci ptatow
o wielkoSci nie mniejszej niz potowa ptata; usuniety catkowicie woreczek zétciowy
wraz ze skrawkiem zazieleniatej watroby; na powierzchni niedopuszczalna
oslizgtos¢ lub nalot pledni; powierzchnia mokra z naturalnym potyskiem;
dopuszcza sie obeschnietg powierzchnie oraz niewielki wyciek w opakowaniu.
Barwa - Bezowa do brunatno-wisniowej, charakterystyczna dla watroby $wiezej.
Zapach - Naturalny, charakterystyczny dla $wiezej watroby drobiowe;j,
niedopuszczalny zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Pakowane prozniowo w worki 1kg — 2kg

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do
magazynu

Czes¢ zasadnicza wieprzowiny odcieta z odcinka piersiowego péttuszy

zeberka pokryte sg cienkg warstwg miesni i ttuszczu; w skifad zeberek wchodza
kosci zeber bez czesci pozostawionych przy schabie i karkéwce oraz potowa
kosci mostka; gtdbwne miesnie: miedzyzebrowe zewnetrzne i wewnetrzne
Pakowane prézniowo w worki 1kg — 2kg

Okres przydatnosci do spozycia nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do
magazynu

b)

obce posmaki, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa, wystepowanie gruczotow,
fragmentéw kosci i przekrwien, niedopuszczalne przekrwienia powierzchniowe, zapach obcy
oraz ptciowy lub moczowy

wspolne dla wedlin:

obce posmaki, zapachy, oslizgto$¢, nalot pleéni, barwa szarozielona, zacieki ttuszczu i galarety
pod ostonka, jej pekniecia i wyciek farszu, w ostonkach naturalnych lub sztucznych, sktadniki
uzyte do produkcji, pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciegnami itp.,

skupiska jednego ze sktadnikéw, obecnos¢ szkodnikdw oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia,
plamy na powierzchni wynikajgce z niedowedzenia w miejscu styku z innymi batonami oraz
zawilgocenie powierzchni, objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, nie przyleganie ostonki
do wedliny,

wspolne dla drobiu:

obce posmaki, krwawe zacieki, nalot pleéni, zazielenienie migesa, oslizgtos¢, objawy obnizenia
jedrnosci i elastycznosci, zapach swiadczacy o procesach rozktadu miesa przez drobnoustroje
oraz zapach zjetczatego tluszczu, mieso poszarpane, nie dopuszcza sie miesni i skory
niezwigzanych ze sobg, niedoktadne oczyszczenie z pidr, stosowanie Srodkéw
konserwujgcych.

Opakowania

opakowanie jednostkowe moze stanowic folia przeznaczona do kontaktu z zywnoscig. elementy
utozone w opakowaniu w sposéb nie powodujgcy deformacji i zapewniajacy estetyczny wyglad

17



4WSzKzP.SZP.2612.80.2019

gotowego wyrobu.

Opakowanie powinno byé czyste, bez obcych zapachéw, nieuszkodzone mechanicznie,
powinno zabezpiecza¢ produkt przed zanieczyszczeniem i zniszczeniem oraz zapewniaé
wiasciwg jakos¢ produktu podczas catego okresu przydatnosci do spozycia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowaniach.

b) opakowania transportowe powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni, zataman i
innych uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materialdbw opakowaniowych dopuszczonych do
kontaktu z zywnoscig.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowanh zastepczych oraz umieszczania reklam na
opakowaniach.

Rozdziat VI. WYMAGANY TERMIN WYKONANIA UMOWY

Realizacja przedmiotu zaméwienia: dostawy sukcesywne w okresie 12 miesiecy od daty zawarcia
umowy.

Miejsce dostawy: 4. Wojskowy Szpital Kliniczny z Poliklinikg SPZOZ,
ul. R. Weigla 5, 50-981Wroctaw
Magazyn Zywnosci

Rozdziat VII. OPIS KRYTERIOW OCENY OFRT | SPOSOB DOKONYWANIA ICH OCENY

1. Kryteria wyboru oferti ich znaczenie:

WAGA KRYTERIUM

L.p. KRYTERIUM

1. Cena 80% minimalizacja

Wysoko$¢ kary umownej za opOznienie w
4. dostawie sukcesywnej towaru za kazdy dzien 20% maksymalizacja
opo6znienia (min. 0,5% - max 3%)

OGOLEM: 100%

Ocena ofert zostanie przeprowadzona na podstawie przedstawionych wyzej kryteriéw oraz ich wag.
Oferty bedg oceniane punktowo. Maksymalna liczna punktéw jaka, po uwzglednieniu wagi, moze
osiggngc¢ oferta wynosi 100 pkt.

2. Ocena ofert

2.1. Wyboru najkorzystniejszej oferty dokonuje Komisja Przetargowa po uprzednim sprawdzeniu,
poréwnaniu i ocenie ofert na podstawie kryterium oceny okreslonym powyzej.

2.2. O wyborze najkorzystniejszej oferty decyduje najwieksza ilos¢ punktéw uzyskanych przez
Wykonawce, stanowigca sume punktow za ww. kryteria.

2.3. Punkty za oferowang cene (cena brutto pakietu) wyliczamy wg wzoru:

C.
Wart. punktowa =W - —™- - 100 pkt.
C,
W —waga kryterium
Cmin — cena minimalna w zbiorze ofert
Cn — cena danej oferty
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2.4. Punkty za-wysokos¢ kary umownej za opéznienie w dostawie sukcesywnej towaru za kazdy
dzien opdéznienia — (min. 0,5 % ceny brutto umowy za dzieh opdznienia — max. 3% ceny brutto
umowy za dzieh opdznienia) wyliczamy wg wzoru:

Wart. punktowa =W - L =100 pkt.
Kmax
W —waga kryterium (%)
Kn — oferowany % kary umownej danej oferty
Kmax— maksymalny % kary umownej mozliwy do zaoferowania (3%)

Zaoferowanie kary umownej za opdznienie w dostawie towaru za kazdy dzien opdznienia ponizej 0,5%
ceny brutto umowy spowoduje odrzucenie oferty jako niezgodnej z trescig SIWZ.

W przypadku zaoferowania kary umownej za opdznienie w dostawie towaru za kazdy dzien opdznienia
powyzej 3% (np. 5%) ceny brutto umowy, do wzoru zostanie podstawiony max. % kary (3%), a do
umowy ostatecznej zostanie wpisany faktycznie zaoferowany % kary umownej (5%).

W przypadku braku wpisu w Formularzu oferty kary umownej za opo6znienie w dostawie towaru za
kazdy dzien opdznienia, Zamawiajgcy przyjmie do oceny i poréwnania ofert minimalng wysokos$¢ kary
umownej wynoszaca 0,5% i przyzna odpowiednig ilos¢ punktow. Do umowy ostatecznej zostanie
wpisane 0,5%.

2.5. Ocena koncowa oferty:
Jest to suma punktéw uzyskanych za powyzej wymienione kryteria.

2. Zasady wyboru oferty i udzielenia zamoéwienia
Zamawiajgcy udzieli zamodwienia Wykonawcy, ktérego oferta:
» odpowiada wszystkim wymaganiom przedstawionym w PZP,
= jestzgodna z trescig SIWZ,
= zostata uznana za najkorzystniejszg w oparciu o podane kryteria wyboru.

Rozdziat VIII. ISTOTNE POSTANOWIENIA UMOWY

Przedmiotowo istotne elementy umowy (essentialia negotii) zwigzane ze sposobem realizacji

zamoOwienia, warunkami umowy zawiera Zalgcznik nr 3 do SIWZ, w kitérym zaleca sie wypeic

wszystkie miejsca wykropkowane z wyjgtkiem numeru umowy, daty jej zawarcia oraz dotgczy¢ go do
oferty. Umowe bedzie uznawato sie za zawartg w dacie wymienionej we wstepie umowy.

Oprécz przestanek wymienionych w art. 144 ust. 1 PZP Zamawiajagcy przewiduje nastepujacy
zakres zmian w umowie, ktére bedg mogty by¢ wprowadzone w formie aneksu:

1. Wykonawce, ktéremu Zamawiajgcy udzielit zamodwienia, moze zastgpi¢ nowy Wykonawca —
zmiana mozliwa tylko na podstawie sukcesji uniwersalnej w mys| art. 492 ustawy z dnia 15
wrzednia 2000 r. Kodeks spétek handlowych (t.j. Dz. U. z 2019 r., poz. 505 ze zm.) (przez
przeniesienie catego majgtku spotki przejmowanej na inng spétke przejmujgcag) oraz przejecie
przedsiebiorstwa na postawie art. 55 i nast. ustawy z dnia 23 kwietnia 1964r. Kodeks cywilny (t.].
Dz. U. z 2018 r., poz. 1025 ze zm.) — dalej K.c., pod warunkiem, ze nowy Wykonawca nie bedzie
podlegat wykluczeniu na podstawie art. 24 PZP. Zmiana ta wymaga aneksu do umowy.

2. Wszystkie wartosci netto okreslone przez Wykonawce sg ustalone na okres obowigzywania
umowy i nie wzrosng. Zamawiajagcy dopuszcza zmiane umowy w formie aneksu w przypadku, gdy
wartosci netto przedmiotu umowy obnizg sie, przy czym konsekwencje rachunkowe stosuje sie
odpowiednio.

3. Urzedowa zmiana stawek podatku VAT obowigzuje z mocy prawa, w takim przypadku
Zamawiajgcy dopuszcza zmiane zapiséw umowy w formie aneksu. W przypadku urzedowej
zmiany stawki podatku VAT, zmianie ulegnie kwota podatku VAT i cena (warto$¢) brutto umowy, a
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cena (wartos¢) netto pozostanie niezmienna. Zamawiajgcy bedzie realizowat zamowienie tylko do
wysokosci brutto umowy.

Zamawiajgcy dopuszcza zmiane umowy w formie aneksu, jezeli zmiany beda konieczne
i korzystne dla Zamawiajgcego. Za zmiany korzystne nalezy uzna¢ wszelkiego rodzaju nowe
postanowienia, ktére wzmacniajg pozycje Zamawiajgcego jako wierzyciela z tytutu $wiadczenia
niepienieznego (np. wydtuzenie okresu rekojmi, skrocenie terminu wykonania zamodwienia,
obnizenie ceny, podwyzszenie kar umownych), oraz te zmiany, ktére prowadzg do wzmocnienia
jego pozycji jako diuznika z tytutu $wiadczenia pienieznego (np. wydtuzenie terminu zapfaty).

W _przypadku niewykorzystania wartosci umowy Zamawiajgcy dopuszcza w formie aneksu
wydtuzenie terminu obowigzywania umowy nie wiecej jednak niz o 12 miesiecy od daty jej
zakonczenia.

Zamawiajgcy dopuszcza zmiane zapiséw umowy w przypadku zmiany numerdéw katalogowych
przez producenta przy jednoczesnym zastrzezeniu braku zmian cen na wyzsze oraz
jednoczesnym podtrzymaniu co najmniej parametrow przedmiotu zamawianego.

Zamawiajgcy dopuszcza w formie aneksu zmiany umowy w zakresie ochrony danych osobowych
na podstawie rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia
2016 r. w sprawie ochrony osoéb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w
sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE - RODO, ktore
naktadajg szereg szczegdtowych obowigzkéw na administratoréw oraz podmioty przetwarzajgce
dane os6b fizycznych. W szczegolnosci zmiana umowy moze nastgpi¢ w zwigzku z brzmieniem
art. 28, 32-36 RODO w zakresie powierzenia przez administratora (zamawiajgcego) przetwarzania
danych osobowych innemu podmiotowi (wykonawcy) i okreslenia minimalnych standardéw
powierzenia tych danych. Dane 0sdb fizycznych moga by¢ powierzane tylko takim podmiotom,
ktére dajg gwarancje wdrozenia odpowiednich srodkéw technicznych i organizacyjnych, by
przetwarzanie spetniato wymogi RODO i chronito prawa oséb, ktérych dane dotycza.
Wynagrodzenie nie podlega waloryzacji przez okres 12 miesiecy. W przypadku przediuzenia
umowy wynagrodzenie Wykonawcy, o ktérym mowa w: Zatgczniku nr 3, (wzér umowy) moze
podlega¢ waloryzacji w trakcie obowigzywania umowy w przypadku:

1) zmiany wysoko$ci minimalnego wynagrodzenia za prace albo wysokosci minimalnej stawki
godzinowej ustalonych na podstawie przepiséw ustawy z dnia 10 pazdziernika 2002 r. o
minimalnym wynagrodzeniu za prace (tj. Dz.U. z 2018r. poz. 2177);

2) zmiany zasad podlegania ubezpieczeniom spotecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu
lub wysokosci stawki sktadki na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne pod warunkiem,
ze zmiany te bedg miaty wptyw na koszty wykonania zamowienia przez wykonawce;

3) zmiany zasad gromadzenia i wysokosci wptat do pracowniczych planéw kapitatowych, o
ktorych mowa w ustawie z dnia 4 pazdziernika 2018 roku o pracowniczych planach
kapitatowych (Dz.U. 2018 poz. 2215 ze zm.);

4) waloryzacja nastgpi na pisemny wniosek Wykonawcy skierowany do Zamawiajgcego wraz
z uzasadnieniem oraz szczegotowym wyliczeniem wplywu zmiany na ponoszone przez
Wykonawce koszty wykonania zaméwienia. W przypadku sporu o zasadnos$é
wprowadzenia waloryzacji moze zosta¢ wprowadzona waloryzacja sagdowa w mysl art.
3571 K.c.

5) zmiana wysokosci wynagrodzenia obowigzywac¢ bedzie od dnia wejscia w zycie zmian
przepisow, o ktérych mowa w pkt. 1-3.

Zmiana siedziby Wykonawcy nie stanowi zmiany tresci umowy i nie wymaga aneksu do umowy.

Rozdziat IX. OPIS SPOSOBU OBLICZANIA CENY OFERTY

1.

Cena oferty musi by¢é podana w zitotych polskich brutto — cyfrowo i stownie z uwzglednieniem
podatku VAT naliczonym zgodnie z obowigzujgcymi w terminie sktadania oferty przepisami.
Obowigzkiem skfadajgcego oferte jest wypeti¢ formularz cenowy dokonujgc obliczeh wg zasad
uznanych w rachunkowo$ci, przy uzyciu powszechnych metod liczenia takich jak: kalkulator,
arkusz kalkulacyjny Microsoft Excel z funkcja zaokraglania do 2 miejsc po przecinku.
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W celu wytonienia najkorzystniejszej oferty w swietle kryterium ceny, Zamawiajgcy do poréwnania
ofert bedzie brat pod uwage cene brutto.
Wymagane jest by cena podana w ofercie obejmowata koszty dostawy do Zamawiajgcego
i wszelkie inne koszty zwigzane z przedmiotem zaméwienia, w tym:

- koszty transportu krajowego i zagranicznego,

- koszty ubezpieczenia towaru w kraju i za granica,

- optat celnych i granicznych,
Waluta ceny oferowanej PLN;
Btad w obliczeniu ceny spowoduje odrzucenie oferty z zastrzezeniem art. 87 ust. 2 pkt 2 PZP.
Omytka rachunkowa, ktérg mozna poprawi¢ jest to btgd powstaty w wyniku wszelkich dziatan
matematycznych z zastrzezeniem, ze przyjmuje sie, iz prawidtowo podano liczbe jednostek miar
(ilos¢), wartos¢ jednostkowg netto oraz stawke podatku VAT. Nieprawidtowe zastosowanie stawki
podatku VAT nie jest omytkg rachunkowg w obliczeniu ceny, ktérg mozna poprawi¢ w trybie art.
87 ust. 2 pkt. 2 PZP i spowoduje sankcje zawartg w art. 89 ust. 1 pkt. 6 PZP.
Jezeli ztozono oferte, ktérej wybor prowadzitby do powstania u Zamawiajgcego obowigzku
podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towardéw i ustug, Zamawiajgcy w celu oceny
takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towaréw i ustug, ktory miatby
obowigzek rozliczy¢ zgodnie z tymi przepisami. Wykonawca, skfadajgc oferte, informuje
Zamawiajgcego, czy wyboér oferty bedzie prowadzi¢ do powstania u Zamawiajgcego obowigzku
podatkowego, wskazujgc nazwe (rodzaj) towaru lub ustugi, ktorych dostawa lub $Swiadczenie
bedzie prowadzi¢ do jego powstania, oraz wskazujgc ich wartos¢ bez kwoty podatku. ich wartosc
W przypadku, oferty, ktérej wybor prowadzitby do powstania u Zamawiajgcego obowigzku
podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towaréw i ustug, do ceny oferty Zamawiajgcy
doliczy podatek od towardw i ustug, ktéry Zamawiajgcy miatby obowigzek rozliczy¢ zgodnie z tymi
przepisami i dopiero sprawdzi czy cena oferty przewyzsza kwote, ktérg Zamawiajagcy zamierza
przeznaczy¢ na sfinansowanie zamdwienia.

Rozdziat X. INFORMACJE DOTYCZACE MIEJSCA | TERMINU SKELADANIA OFERT

1.

4.

Oferte w zapieczetowanej kopercie opatrzonej napisami okreslonymi w Rozdziale | niniejszej
SIWZ oraz opatrzonych wyrazng uwagg ,NIE OTWIERAC W KANCELARII GLOWNEJ” nalezy
ztozy¢ do dnia 27-09-2019r. do godz. 10:30 w 4. Wojskowym Szpitalu Klinicznym z Poliklinika
SPZOZ Wroctaw, ul. Weigla 5 — budynek Wydziatu Administracji Ogélnej - pokdj nr 18
(kancelaria gtéwna).

Oferta powinna by¢ ztoZzona w spos6b uniemozliwiajacy jej przypadkowe otwarcie.

Jezeli oferta zostanie ztozona w inny sposdb niz wyzej opisany, Zamawiajgcy nie bierze
odpowiedzialnos$ci za nieprawidtowe skierowanie (skutkujgce mozliwoscig niedochowania terminu
do sktadania ofert) czy przedwczesne lub przypadkowe jej otwarcie.

Oferta ztlozona po terminie zostanie zwrécona Wykonawcy zgodnie z art. 84 ust. 2 PZP.

Przedtuzenie terminu skladania ofert dopuszczalne jest tylko przed jego uptywem.
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Rozdziat XI. TRYB UDZIELANIA WYJASNIEN W SPRAWACH DOTYCZACYCH SPECYFIKACJI
ISTOTNYCHWARUNKOW ZAMOWIENIA

1. Zamawiajgcy nie zamierza zwotaé zebrania Wykonawcow.

2. Wykonawca moze zwrdci¢ sie do Zamawiajgcego o wyjasnienie tre$ci SIWZ zgodnie z art. 38
PZP.

3. Do kontaktu z Wykonawcami (od poniedziatku do pigtku w godzinach pracy Zamawiajgcego 7:30-
15:00) w sprawach jw. upowaznione sg tylko nizej wymienione osoby i tylko pod podanymi
numerami telefonow, faksoéw i poczty e-mail:

1) Agnieszka Jakubik, tel. 261 660 537, Kierownik Dziatu Zywienia — w sprawach
przedmiotu zaméwienia;

2) Monika Kosior, tel. 261 660 604, Sekcja Zamowien Publicznych (budynek Logistyki) pok.
nr 16 - w sprawach formalnych;

3) poczta e-mail: mkosior@4wsk.pl

Kontaktowanie sie z Zamawiajacym pod innym niz ww. numerami telefonéw i poczty e-mail nie
rodzi skutkéw prawnych okreslonych w PZP.

Rozdziat Xll. TRYB WPROWADZANIA EWENTUALNYCH ZMIAN W SPECYFIKACJI ISTOTNYCH
WARUNKOW ZAMOWIENIA

1. W szczegdlnie uzasadnionych przypadkach Zamawiajgcy moze w kazdym czasie, przed uptywem
terminu do sktadania ofert, zmodyfikowaé tres¢ SIWZ. Dokonane w ten sposéb uzupetienie
stanie sie czescig SIWZ i bedzie wigzace dla Wykonawcow. W przypadku, gdy zmiana
powodowaé bedzie koniecznos¢ modyfikacji oferty, Zamawiajgcy moze przediuzy¢ termin
sktadania ofert, z zastrzezeniem art. 12a PZP, jezeli w wyniku modyfikacji tresci SIWZ niezbedny
jest dodatkowy czas na wprowadzenie zmian w ofertach. Wykonawca zobowigzany jest do
naniesienia dokonanych zmian w tresci oferty.

2. W razie zaoferowania przedmiotu zaméwienia innego niz pierwotnie wyspecyfikowany a
dopuszczonego przez Zamawiajgcego w wyniku wyjasnien treéci SIWZ czy w przypadku
modyfikacji SIWZ nalezy zaznaczy¢ zrédto tej zmiany (date wyjasnien lub modyfikacji i
ewentualnie nr pytania).

3. Na podstawie art. 38 PZP, Wykonawca moze zwrdci¢ sie do Zamawiajgcego z wnioskiem o
wyjasnienie tresci SIWZ.

4. Wyjasnienie tresci SIWZ Zamawiajgcy zamieszcza na stronie internetowe;j.

5. Przedtuzenie terminu sktadania ofert nie przediuza terminu na skfadanie wniosku o ktérym mowa
w pkt. 3.

6. Zamawiajgcy nie zamierza zwota¢ zebrania Wykonawcow.

Rozdziat XIIlI. TERMIN ZWIAZANIA OFERTA
Wykonawca zwigzany jest ofertg przez okres 30 dni. Bieg terminu rozpoczyna sie wraz z uptywem
terminu sktadania ofert.

Rozdziat XIV. MIEJSCE | TRYB OTWARCIA OFERT
1. Komisyjne otwarcie ofert nastapi na posiedzeniu Komisji Przetargowej, ktére odbedzie sie
w 4. Wojskowym Szpitalu Klinicznym z Poliklinikag SPZOZ we Wroctawiu, ul. R. Weigla 5 w
Sali Odpraw (budynek Logistyki) w dniu 27-09-2019r. o godz. 11:15. Otwarcie ofert jest
jawne.
2. W trakcie otwarcia ofert zostang ogtoszone co najmnie;j:
1) kwota, ktérg Zamawiajacy zamierza przeznaczy¢ na realizacje zamowienia;
2) nazwa i adres Wykonawcy, ktérego oferta jest otwierana;
3) cena oferty, termin wykonania zamdwienia;
4) okres gwarancji, warunki ptatnosci zawarte w ofercie.
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Rozdziat XV. SPOSOB OCENY OFERT

1.

8.
9.

Po zakonczeniu czesci jawnej — Zamawiajgcy dokona wstepnej weryfikacji ofert, ktére czesci sg
jawne i mogg by¢ udostepniane innym uczestnikom postepowania. W dalszej czesci dokona
badania ofert.

Zamawiajacy przewiduje w niniejszym postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego
mozliwo$é zastosowania tzw. ,procedury odwréconej”, o ktérej mowa w art. 24aa PZP. Procedura
ta polega na tym, ze Zamawiajgcy w toku czynnosci oceny ofert nie bedzie dokonywat
podmiotowej oceny wszystkich Wykonawcow (ocena spelnienia warunkéw udzialu w
postepowaniu, oraz braku podstaw do wykluczenia) i nie bedzie badat wszystkich wstepnych
oswiadczen Wykonawcéw, zitozonych przy ofertach. Zamawiajgcy najpierw dokona oceny
ztozonych ofert, pod katem kryteriow oceny ofert, okreslonych w Rozdziale VII SIWZ oraz
przestanek odrzucenia oferty (art. 89 ust. 1 PZP), po czym dopiero wylgcznie w odniesieniu do
Wykonawcy, ktérego oferta zostata oceniona jako najkorzystniejsza (uplasowata sie na najwyzszej
pozycji rankingowej) dokona oceny podmiotowej tego Wykonawcy tj. zbada jego oswiadczenia
wstepne ztozone przy ofercie, a nastepnie zazgda od niego — na podstawie art. 26 ust. 1 lub 2
PZP przediozenia okreslonych dokumentéw potwierdzajgcych spetnienie warunkoéw udziatu w
postepowaniu i braku podstaw do wykluczenia z postepowania..

Zamawiajgcy wezwie Wykonawce, ktorego oferte oceniono za najkorzystniejszg, do ztozenia
dokumentéw wymienionych w Rozdziale IV SIWZ, o ile takich dokumentoéw zgdat.

Jezeli jest to niezbedne do zapewnienia odpowiedniego przebiegu postepowania o udzielenie
zamowienia Zamawiajgcy moze na kazdym etapie postepowania wezwa¢ Wykonawcow do
ztozenia wszystkich lub niektorych oswiadczen lub dokumentéw potwierdzajgcych, ze nie
podlegajg wykluczeniu, spetniajg warunki udziatu w postepowaniu lub kryteria selekcji, a jezeli
zachodzg uzasadnione podstawy do uznania, ze zlozone uprzednio oswiadczenia lub dokumenty
nie sg juz aktualne, do ztozenia aktualnych oswiadczen lub dokumentéw (art. 26 ust. 2 PZP) o ile
takich dokumentow zagdat

Zamawiajgcy moze, na kazdym etapie postepowania, uzna¢, ze Wykonawca nie posiada
wymaganych zdolnoéci, jezeli zaangazowanie zasobdéw technicznych Ilub zawodowych
Wykonawcy moze mie¢ negatywny wptyw na realizacje zamdwienia (art. 22d ust. 2 PZP)
Zamawiajgcy moze wykluczy¢é Wykonawce na kazdym etapie postepowania o udzielenie
zaméwienia (art. 24 ust. 12 PZP)

W przypadku gdy cena catkowita oferty jest nizsza o co najmniej 30% od wartosci zamdwienia
powiekszonej o nalezny podatek od towardw i ustug, ustalonej przed wszczeciem postepowania
zgodnie z art. 35 ust. 1 i 2 PZP lub sredniej arytmetycznej cen wszystkich zlozonych ofert,
Zamawiajgcy zwrdci sie o udzielenie wyjasnien, chyba ze rozbieznosci wynikajg z okolicznosci
oczywistych, ktére nie wymagajg wyjasnienia.

Obowigzek wykazania, ze oferta nie zawiera razgco niskiej ceny, spoczywa na Wykonawcy.
Wykonawca moze zosta¢ wykluczony zgodnie z Rozdziatem Il pkt. 1 SIWZ.

10. Oferta moze zostac odrzucona na podstawie art. 89 PZP z zastrzezeniem art. 87 PZP.

Rozdziat XVI. OBOWIAZKI ZAMAWIAJACEGO
1. Zamawiajgcy informuje niezwtocznie wszystkich wykonawcéw o:

1) wyborze najkorzystniejszej oferty, podajgc nazwe (firme) albo imie i nazwisko, siedzibe albo
adres zamieszkania i adres, jezeli jest miejscem wykonania dziatalnosci Wykonawcy, ktérego
oferte wybrano, oraz nazwy albo imiona i nazwiska, siedziby albo miejsca zamieszkania i
adresy, jezeli sg miejscami wykonywania dziatalnosci wykonawcow, ktérzy ztozyli oferty, a
takze punktacje przyznang ofertg w kazdym kryterium oceny ofert i fgczng punktacje,

2) Wpykonawcach, ktérzy zostali wykluczeni, a w przypadkach, o ktérych mowa w art. 24 ust. 8
PZP, informacja zawiera wyjasnienie powoddéw, dla ktérych dowody przedstawione przez
Wykonawce, Zamawiajgcy uznat za niewystarczajace,
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3) Wykonawcach, ktérych oferty zostaly odrzucone, powodach odrzucenia oferty, a w
przypadkach, o ktérych mowa w art. 89 ust 4 i 5 PZP, braku réwnowaznosci lub braku
spetnienia wymagan dotyczgcych wydajnosci lub funkcjonalnosci,

4) Uniewaznieniu postepowania — podajgc uzasadnienie fatyczne i prawne.

2. Zamawiajgcy udostepni informacje, o ktérych mowa w ust. 1 pkt 1 i 4, na stronie internetowe;.
3. Po uprawomocnieniu wyniku postepowania Zamawiajgcy wezwie Wykonawce do podpisania
umowy.

Rozdziat XVII. SRODKI OCHRONY PRAWNEJ

Srodki ochrony prawnej przystugujg wytacznie od niezgodnej z przepisami ustawy czynnosci
Zamawiajgcego podjetej w postepowaniu o udzielenie zaméwienia lub zaniechania czynnosci, do
ktérej Zamawiajgcy jest zobowigzany na podstawie ustawy. W postepowaniach ktérych warto$¢
zamowienia jest mniejsza niz kwoty okreslone w art. 11 ust. 8 PZP, zastosowanie majg przepisy art.
180 ust. 2 PZP.

Odwotanie wnosi sie do Prezesa Krajowej Izby Odwotawczej w formie pisemnej lub
elektronicznej w terminach i na zasadach okreslonych w art. 182 PZP. Kopig tresci odwotania nalezy
przesta¢ Zamawiajgcemu przed uptywem terminu do wniesienia odwofania.

Rozdziat XVIIl.  JAWNOSC POSTEPOWANIA
1. Dokumentacja postepowania zostanie udostepniona wykonawcom w trybie przewidzianym w art. 96
PZP.
2. Zamawiajgcy udostepni wskazane dokumenty na pisemny wniosek.
3. Zamawiajgcy wyznacza termin, miejsce oraz zakres udostepnionych dokumentow
i informaciji oraz osobe przy ktérej obecnosci dokonana zostanie czynnos¢ przegladania.

Zataczniki do SIWZ, ktére Wykonawca jest zobowigzany ztozyé w ofercie:

1) Formularz ofertowy — Zatgcznik nr 1;

2) Zestawienie asortymentowo-cenowe przedmiotu zamodwienia oraz dane dot. przechowywania
i przydatnosci do spozycia — Zatgcznik nr 2;

3) Wzér umowy — Zatgcznik nr 3 (zaleca sie);

4) Oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia z postgpowania (wzér) — Zatgcznik nr 4;

5) Oswiadczenie o spetnianiu warunkéw udziatu w postepowaniu (wzér) — Zatgcznik nr 5;

6) Zobowigzanie innego podmiotu (wzér) — Zatgcznik nr 9.

Zataczniki do SIWZ:

7) Wykaz wykonanych/wykonywanych dostaw — (wzér) — Zatgcznik nr 6;

8) Oswiadczenie dotyczgce produktéw zywnosciowych — Zatacznik nr 7;

9) Oswiadczenie o przynaleznosci do grup kapitatowych — (wzér) — Zatgcznik nr 8.
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